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ROOFTOP GARDEN "New Year's Eve 2026 - 2027

RESTAURANT BAR LOUNGE
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Midnight Glamour
above Marrakech

elebrate Les 1001 Nuits above the city

at the Rooftop Garden, where

Marrakech glows beneath you in

candlelight and gold. Dress in Black &
Gold, savour a refined dinner and let the night
unfold until the stroke of midnight.

Célébrez Les 1001 Nuits au-dessus de la ville, au
Rooftop Garden, ol Marrakech scintille sous vos
pieds, entre bougies et or. Dress code Black &
Gold, diner raffing, et une soirée qui se déploie
Jusqu'aux douze coups de minuit.




Festive Menu Vegetarian Menu

Glass of Champagne Cappuccino Mushroom Porcini

Coupe de Champagne and Button Mushrooms

Cappuccino aux Champignons
de Paris et Cepes

Apetizer
Seared Langoustine, Vanilla Cauliflower, Finger Lime and Buckwheat Tuile

Langoustine, Chou-Fleur Vanillg, Citron Caviar et Tuile de Sarrasin Roasted Butternut Smocked Tofu and Soya Sprouts

Honey Mustard Dressing
Starter Butternut Rétie, Tofu Fumé et Germes de Soja,
Vinaigrette au Miel et a la Moutarde
Yuzu Ceviche-Style Scallops, lkura, Granny Smith Apple and Pickled Onion
Saint-Jacques Facon Ceviche au Yuzu, lkura, Granny Smith et Pickles d’Oignon

Main Courses

Roasted Chilean Sea Bass, Celeriac Mousseline, Charred Baby
Leeks and Lemongrass-Ginger Brown Butter Emulsion
Bar du Chili Réti, Mousseline de Céleri-Rave, Mini-Poireaux Brilés
et Emulsion Citronnelle-Gingembre au Beurre Noisette

Mojito Sorbet
Sorbet Mojito

US Black Angus Beef Fillet, Truffle Potato Mille-Feuille,
Glazed Baby Carrots and Rich Veal Jus
Filet de Black Angus Américain, Mille-Feuille de Pommes de Terre
a la Truffe, Mini-Carottes Glacées et Jus de Veau Corsé

Dessert

Chocolate Royal, Calamansi-Yuzu Crémeux and Exotic Fruit Sorbet
Royal au Chocolat, Crémeux Kalamansi-Yuzu et Sorbet Exotique

4500 MAD

Price per Person, Excluding Drinks
Prix par Personne, Boissons non Incluses

Josper Grilled Eggplant
Smoked Tahini Sauce
Aubergines Grillées au Josper Sauce
Tahini Fumée

Slow Cooked Yellow Asparagus
Orange Fennel Cream
Asperges Jaunes Cuites en Sous-vide,
Créme de Fenouil a I'Orange

Strawberry Carpaccio
Lemon Verbena Sorbet
Carpaccio de Fraises, Sorbet
a la Verveine Citronnée

4500 MAD

Price per Person, Excluding Drinks
Prix par Personne, Boissons non Incluses




Tapas Menu Wine Pairing Menu

Crispy Filo Pastry Scampi Sancerre les Caillottes
Avocado Guacamole Sweet Chili Dipping Jean Max Roger 2024

Scampi Croustillant en Pate Filo

I . Loire (Sauvignon Blanc)
Trempette a I'Avocat et Guacamole au Piment Doux

Lobster Dumpling
King Crab Creamy Sauce, Trio Momos
& DIM SUML.ight Spicy Soya Dripping
Dumpling au Homard

Sauce Crémeuse au Crabe Royal, Trio de Momos
& DIM SUM Léger Filet de Soja Epicé

Chateau Roslane ler Cru
Les Coteaux de I'Atlas 2023

Meknés (Chardonnay)

Crispy Spring Roll Trio
Lime Ginger and Soya Dressing

Trio de Rouleaux de Printemps Croustillants
Vinaigrette au Citron Vert, Gingembre et Soja

Chateauneuf du Pape
les Sinards Famille Perrin 2022

Rhone (Grenache, Mourvedre, Syrah)

1900 MAD 750 MAD

Price per Person / Prix par Personne Price per Person / Prix par Personne
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Kids Menu

Fusilli Salad with Tuna, Sweet Corn
and Crunchy Green Vegetables
Salade de Fusilli au Thon, Mais Doux
et Légumes Verts Croquants

or/ou
- - Assorted Marrakech Briouates
g G S e Y ., " ‘ e i «Cheese, Kofta & Chicken»
T .': o > . . A5 ; Assortiments de Briouates de Marrakech

«Fromage, Kofta et Poulet»

._' L it i Prime Beef Lasagna with Plum Tomato Sauce
) ‘*‘. - .;' j Lasagnes de Beeuf Prime,
4 ] 1] ] Sauce Tomate aux Prunes et au Beurre
% ’ L . i or /ou
LN ) Crispy Chicken Breast Milanese Style,
N 1 & Butter Cheese Spaghetti
- Poitrine de Poulet Croustillante a la Milanaise,
[ Spaghetti au Fromage et au Beurre

Chocolate Fondant with Amlou Ice Cream

-
Little Stars, Magical Celebration | Fondant au Chocolat et Glace a 'Amlou

ur youngest guests are invited to celebrate the arrival of the New Year with a dinner
thoughtfully curated just for them. In an enchanting setting, a special evening of
delightful flavours and festive moments awaits, creating precious memories to welcome

the year ahead Price per Person, Excluding Drinks

Prix par Personne, Boissons non Incluses

Nos plus jeunes hétes sont conviés a célébrer la nouvelle année autour d’un diner spécialement concocté
pour eux. Dans le cadre enchanteur du Rooftop Garden, saveurs délicates et atmosphére festive se mélent
avec élégance pour leur offrir une soirée privilégiée, empreinte de douceur et de la magie du Nouvel An.




A Night Above
the Ordinary

uspended above the enchanting city

of Marrakech, Rooftop Garden invites

you to welcome the New Year in an

atmosphere of timeless elegance and
festive splendour. As the evening unfolds, live
performances, graceful dancers and refined D)
rhythms weave an evening of pure enchantment.
Beneath a canopy of stars, the energy builds to a
dazzling crescendo, until the magic of midnight
arrives.

Suspendu au-dessus de la ville envoltante de
Marrakech, le Rooftop Garden vous invite a
célébrer la nouvelle année dans une atmosphere
ou raffinement et féerie ne font qu'un. Au fil de

la soirée, performances musicales live, ballets
élégants et rythmes envoltants des DJ composent
une célébration d’exception. Sous un ciel étoilé,
l'effervescence s'intensifie jusqua 'apothéose des
douze coups de minuit.




Soft, atmospheric music with subtle Oriental
influences sets the tone, creating an air
of mystery and anticipation.

Une musique douce et enveloppante, ponctuée
de subtiles influences orientales, donne
le ton et installe une atmosphére empreinte
de mystere et d'anticipation.

Vibrant sounds of live darbuka and Arabic
percussion. The rhythm builds gradually,
intertwining with the DJ's music to create an

increasingly dynamic and immersive atmosphere.

Les rythmes vibrants des darbukas
et des percussions arabes en live s'élévent
progressivement. Les rythmes s’entrelacent
a la musique du DJ, créant une atmospheére
toujours plus immersive et dynamique.
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A story told in motion. Flowing veils create fluid
movements and dramatic silhouettes, bringing
elegance and fantasy to the space.

Une histoire racontée en mouvement.
Les voilesfluides dessinent des mouvements
gracieux et des silhouettes saisissantes,
apportant élégance et féerie a l'espace.



A mesmerising fire performance with choreography
and fiery artistry. A moment of intensity and wonder,
it adds a spectacular dimension to the evening.

Une performance envoltante mélant chorégraphie et art
du feu captive les regards. Un instant de puissance et
de fascination qui confere au spectacle une dimension

spectaculaire.

All artists unite for a spectacular collective
performance, building to a vibrant finale.
The DJ then seamlessly shifts into an energetic
electronic set, carrying the evening into
a dynamic celebration.

Tous les artistes se réunissent pour une performance
collective spectaculaire, culminant dans un final vibrant.
Le DJ enchaine ave fluidité sur un set électro plus
énergique, entrainant la soirée dans une célébration
festive et rythmée.




ROOFTOPAGARDEN

RESTAURANT BAR LOUNGE

Don’t miss your chance to be part of the
most exclusive New Year’s Eve
celebration in Marrakech.

Ne manquez pas votre chance de vous joindre

a la célébration la plus exclusive du réveillon
du Nouvel An a Marrakech.

DRESS CODE : BLACK & GOLD

Rooftop Garden: +212 (0) 670 03 44 22
Contact us at reserve-marrakech@nobuhotels.com




INOBU HOTEL

MARRAKECH

Av. Echouhada et Rue des Temples, Hivernage, Marrakech 40000, Morocco,
nobuhotels.com/marrakech



