MENUS DE
GRUPOS NAVIDAD

INOBU HOTEL

SAN SEBASTIAN




NMend Family Style

FAMILY STYLE A

Edamame con Sal de Bonito
Salmon New Style
Maiz Asado con Miso Deshidratado

Seleccion de Sushi

Trucha Artica con Mantequilla de Ponzu v Espinacas
Crujientes
Pollo Cocinado a Fuego Lento con Setas Silvestres y
Romero Teriyaki

Postre:
Basgue Yuzu Cheesecake, Helado de Suntory

Whisky & Miso Toffee

/5 euros

FAMILY STYLE B

Pimientos Sishito con Miso y Menta
Tataki de Atun con Aderezo Matsuhisa
Ensalada Templada de Setas con Trufa y Yuzu
Seleccion de Sushi
Lubina con Miel Trufada vy Yuzu Kosho
Pechuga de Pato con Puré de Patata y
Wasabi, Pasas Caramelizadas y Salsa Umami

Postre:
Flan de Castanas, Espuma de Tonka 'y

Ganache de Chocolate Negro

95 euros
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FAMILY STYLE C

Guisantes con Chili Garlic
Hamachi Jalapeno
Ensalada de Espinacas
y Cangrejo Real a la Parrilla
Seleccion de Sushi
Lubina Chilena y Dashi Ponzu
Txuleta con Miel y Anticucho

Postre:
Bento Box de Chocolate, Helado Especiado

& Crema Inglesa de Vainilla

110 euros



NVenu Canape

CANAPE A

Edamame con Trufa
Salmon Karashi Su Miso
Tacos de Pollo Antichucho y Miel
Croguetas de Bacalao Negro
Tempura de Gamba Roll
Bao de Tofu y Txangurro

Postre:
Mini Pastel Vasco

80 euros
*2 pieces per person

CANAPE B

Piparras con Miso y Menta
Tataki de Atun

Tacos de Costilla Cocinada a Fuego Lento

Croguetas de Foie y Hongos
Gambas en Tempura Picante
Salmon y Aguacate Roll
Unagi Roll

Postre:
Mini Choux de Praliné

90 euros
*2 pieces per person
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CANAPE C

Gilda Nobu
Hamachi con Jalapeno
Arroz Crujiente con Salmon
Croguetas de Lubina Chilena
Panceta de Cerdo con Miso Picante
Vieira 'y Foie Gras
Atun Picante Roll
Cangrejo Roll

Postre:
Whisky Cappuccino

100 euros
*2 pieces per person



B00ega

DE LA TIERRA NACIONAL INISRINVAGGVAR
Cerveza Estrella Galicia Cerveza Estrella Galicia Cerveza Asahi
Blanco: Katxina Blanco: Zarate 2023 Blanco: Domaine Thierry Mothe
Txakoli de Getaria (Hondarribi Zuri) Rias Baixas (Albarifio) Chablis Villages 2023

Bourgogne (Chardonnay)
Tinto: Vina Zorzal Malayeto 2022 Tinto: Emilio Moro 2020

Navarra (Garnacha . . . .
Ribera del Duero (Tinta Fina) Tinto: Terraza de los Andes 2021
Mendoza (Malbec)

Agua
Agua
Agua
Refrescos
Refrescos
Refrescos
35 euros
A2 euros
65 euros

*Cava de Bienvenida - 11 euros
*Champagne de Bienvenida - 18 euros
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Contacto

Para mas informacion y reservas, contacta en:
events-sansebastian@nobuhotels.com
+34 843 998 888
NOBU HOTEL SAN SEBASTIAN
Paseo Miraconcha, 32

20007 San Sebastian

nobuhotels.com/san-sebastian
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