INOBU HOTEL

WARSAW

Amuse Bouche
Toro Dry Miso, Toasted Shokupan, Caviar

Santenmori
Ozoni Soup with Tofu Mochi, Octopus Carpaccio Dry Miso, Toro Truffle
Yuzu Miso Caviar

Chef’s Assorted Sushi & Roll

Gambaro Rosso Nigiri, Smoke Halibut Nigiri, Herring Nigiri, Oyster
Wasabi Hosomaki

Scallop Dashi Caviar Vinaigrette
Shiso Cucumber Salsa

Roasted Chilean Seabass
Yuzu Truffle Foam, Apple & Dill Wasabi Salsa

Intermezzo
Champagne Granita & Citrus Gel

Japanese Beef Duo
Celeriac Miso Puree, Truffle Yakitori Jus

DESSERT
Chef’s Choice

1500 PLN PER PERSON

Prices include VAT. Please inform your server of any dietary requirements or food allergies.



INOBU HOTEL

WARSAW

Amuse Bouche
Toro Dry Miso, Tostowany Shokupan, Kawior

Santenmori
Zupa Ozoni z Tofu Mochi, Carpaccio Z Osmiornicy Dry Miso, Toro
z Truflg, Kawior Yuzu Miso

Asortyment Sushi i Rolki Szefa Kuchni
Gambaro Rosso Nigiri, Wedzony Halibut Nigiri, Sled? Nigiri, Hosomaki
z Ostrygq i Wasabi

Przegrzebek z Dashi i Kawiorem w Winegret
Shiso Salsa Ogdrkowa

Pieczony Chilijski Labrax
Pianka z Trufli Yuzu, Salsa Jabtkowo-Koperkowa z Wasabi

Przerwa Smakowa
Granita Szampariska & Zel Cytrusowy

Duet Wotowiny Japonskiej
Purée z Selera Miso, Sos z Trufli i Yakitori

DESER
Wybér Szefa Kuchni

1500 PLN OD OSOBY

Ceny zawieraja VAT. Poinformuj obstuge o alergiach i nietolerancjach pokarmowych.



