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SWIATECZNE
MENU BANKIETOWE

SELEKCJA BUFETOW

230 PLN za osobe
*280 PLN za osobe

Do wszystkich bufetéw podawane jest Swieze pieczywo oraz masto

PRZYSTAWKI

Prosimy o wybor trzech przystawek

Gravlax z burakéw z dressingiem yuzu, kozim serem i olejem koperkowym*
Marynowany $ledz, grzyby shiitake, marynowana rzodkiew i jabtko*
Grillowana pikantna satatka z kurczaka, pomarancza, rzodkiew, dressing z miodu sojowego i limonki
Smazone filety z dorsza w stylu japoniskim z warzywami korzeniowymi
Pasztet z soczewicy i satatka z ciecierzycy z shiso
Satatka z burakow ze szparagami i serem haloumi, pieczong dynig i dressingiem jalapefo
Polska satatka ziemniaczana

ZUPY

Prosimy o wybor jednej z zup

Czerwony barszcz z rabarbarem, sokiem z yuzu i pierozkami
Zupa grzybowa z wedzonymi $liwkami
Rosét z makaronem

DANIA GLEOWNE

Prosimy o wybor trzech dan gtéwnych

Pieczony sandacz, marynowane buraki, marynowany imbir, sos miodowy
Pieczony filet z tososia z salsg verde*
Udko kaczki confit, marynowana czerwona kapusta z rodzynkami, sos z czerwonego wina*
Pieczone udko z kurczaka, mtode warzywa, sos wasabi
Wolno gotowana poledwica wieprzowa, glazura balsamiczna, pesto z papryki, mtode warzywa
Smazone polskie pierogi z kapustg i grzybami
Wegetarianskie tortellini z kremem parmezanowym

DODATKI DESERY

Prosimy o wybor jednego z dodatkow
Mus czekoladowy

Gotowany ryz Cynamonowa szarlotka
Kuskus pertowy Piernik z creme anglaise
Puree ziemniaczane Sernik z pomaranczowa skoérka

Ziemniaki gratin

(WEG.) - Wegetarianskie
*Cena za osobe. Podatek VAT i 12,5% optata za obstuge nie sg wliczone w cene.

Wszystkie produkty sg przygotowywane w miejscach, w ktérych wystepuja alergeny.
W przypadku osob z alergiami, nietolerancjami i specjalnymi wymaganiami dietetycznymi, ktére moga chcie¢
uzyskac informacje na temat uzytych sktadnikow, nalezy zwrdécic sie z pytaniem do cztonka Zespotu Nobu Hotel Warsaw.



SWIATECZNE
MENU SERWOWANE

NA LUNCH LUB KOLACUJE

Wszystkie zestawy serwowane sg ze swiezym pieczywem oraz mastem.
Po kolacji na kazdym stole serwowany jest wybdér Swigtecznych ciasteczek.

MENU 1

280 PLN za osobe

PRZYSTAWKI

Marynowany $ledz z zurawing, imbirem i dressingiem jalapefio

ZUPA

Rosdét z makaronem

DANIE GEOWNE

tosos pieczony w pomidorach, sos beurre blanc, zielone szparagi

DESER

Mus czekoladowy, kompot z jagdd, Swieze jagody

(WEG.) - Wegetarianskie
*Cena za osobe. Podatek VAT i 12,5% optata za obstuge nie sg wliczone w ceng,

Wszystkie produkty sg przygotowywane w miejscach, w ktérych wystepujg alergeny.
W przypadku oso6b z alergiami, nietolerancjami i specjalnymi wymaganiami dietetycznymi, ktére moga chcie¢
uzyskac informacje na temat uzytych sktadnikow, nalezy zwrécic sie z pytaniem do cztonka Zespotu Nobu Hotel Warsaw.



MENU 2

350 PLN za osobe

PRZYSTAWKI

Pieczony por i satatka z awokado, wedzony oscypek, marynowana rzodkiew

ZUPA

Czerwony barszcz z uszkami

DANIE GEOWNE

Wolno gotowana piers$ z kaczki, puree ziemniaczane, mtode warzywa i sos z kaczki

DESER

Ciasto daktylowe, sos toffi, bita $mietana

MENU 3

390 PLN za osobe

PRZYSTAWKI

Wedzony tosos$, dressing kolendrowy, mikrolistki

ZUPA

Krem grzybowy z piankg truflowg

DANIE GEOWNE

Smazona poledwica wotowa, ziemniaki gratin, sos pieprzowy, rézyczki brokuta

DESER

Waniliowe creme brllée, lody migdatowe

(WEG.) - Wegetarianskie
*Cena za osobe. Podatek VAT i 12,5% optata za obstuge nie sg wliczone w ceng.

Wszystkie produkty sg przygotowywane w miejscach, w ktérych wystepujag alergeny.
W przypadku oso6b z alergiami, nietolerancjami i specjalnymi wymaganiami dietetycznymi, ktére moga chcie¢
uzyskac informacje na temat uzytych sktadnikow, nalezy zwrécic sie z pytaniem do cztonka Zespotu Nobu Hotel Warsaw.



